
Schmankerlkarte
Saisonales aus Musils Küche

Jetzt frisch: Sturm aus der Südsteiermark 5,80 ·  Musils Früchte-Bowle 6,90

S U P P E N

Schwammerlsuppe 6,90

Mit Erdäpfeln und frischen Kräutern

Kürbiscremesuppe 7,90

Mit Schlagtupfer und Kernöl

K A LT E  S C H M A N K E R L

Haussulz 9,50

Mit roter Zwiebel, Essig, Ei und Öl, dazu
Schwarzbrot

K Ü R B I S  &  S C H WA M M E R L

Eierschwammerlsauce 19,90

Cremig, mit Serviettenknödel

Kürbis-Cordon-bleu 17,90

In Kürbispanier gebacken, mit Schinken
und Käse gefüllt, dazu Kernöldip und
Blattsalat

Waldschnitzerl 23,90
Gebackene Karreerose, gefüllt mit
Eierschwammerl, Zwiebel und Petersilie,
dazu grüner Salat

Tagliatelle mit Garnelen 29,90

In cremiger Eierschwammerlsauce, mit
Grana verfeinert

Gegrillte Knackwurst 16,90
Mit cremigem Kürbisgemüse und
hausgemachten Rösterdäpfeln

Schweinslungenbraten 29,90

Rosa gegrillt, mit frischer
Eierschwammerlsauce und
Erdäpfelkroketten

D E F T I G E S  &  V O M  G R I L L

Bauerngeselchtes 18,90

Mit Sauerkraut und Knödel

Kalbsleber gebacken 19,90

Mit Mayonnaisesalat

Steckerlfisch 19,90

Gegrillte Makrele, dazu saures Gemüse,
Knoblauchbutter und Schwarzbrot

Feinschmeckerpfandl 24,90
Gegrillte Hühnerbruststücke mit
cremigen Schwammerln und
hausgemachten Spätzle, mit Käse
gratiniert

Musils Hausspieß 29,90

Rind, Schwein, Hühnerfilet, Würstel und
Speck, mit Pommes frites,
Knoblauchbutter und englischem
Gemüse

O H N E  F L E I S C H

Gemüsestrudel 15,90
Hausgemacht, mit Knoblauchdip und
Blattsalat

Z U M  S Ü S S E N  A B S C H LU S S

Tiramisu-Nockerl 9,90
Hausgemacht

Mascarponeparfait 9,90
Mit frischen Früchten

Unser Team informiert Sie gerne über Allergene in unseren Gerichten.


